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2019

100% Malbec.

Manual en cajas de 12Kg. Refrigeración en
cámara de frío. Doble selección manual.
Del 19 de Marzo al 6 de Abril.

Mayoría de arena, limo y arcilla con numeroso
canto rodado. Altura 1100m.

Concepto de agricultura sustentable, espaldero,
raleo de fruta, deshoje.
Reconversión a agricultura orgánica desde 2019.

Maceración y fermentación en tanques de acero
inoxidable.

12 meses en barricas de roble francés.

30 % primer uso.

14 %

Ramiro Balliro.

Color rubí intenso con reflejos violáceos.
Delicados aromas florales, frutos rojos, cerezas y
ciruelas fresca. Taninos amables en boca, jugoso,
sabroso, elegante final, prolongado y placentero.
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En el seno del Clos de los Siete, Bodega DiamAndes da origen a grandes vinos de guarda
destacados por su intensidad, complejidad y equilibrio. Gracias a la combinación del fabuloso
terruño de 130 ha a 1100 m de altura al pie de los Andes, del savoir-faire bórdeles de los
propietarios y del equipo argentino, logramos conseguir un distinguido estilo. En nuestros
viñedos se destaca el concepto de agricultura sustentable con el cuidado integral del medio
ambiente. En cuanto al proceso de elaboración, utilizamos el sistema gravitacional con 64
tanques pequeños de acero inoxidable termo regulados, aislados con doble pared.
Todos nuestros vinos cuentan con certificación vegana y sustentable. Certificado de bodega
orgánica desde 2022.
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PRESS RELEASE

Very pretty aromas of blackberries and blueberries
with some bark and mushroom undertones.
Medium-to full-bodied with polished, integrated
tannins and a lightly chewy, tannic finish that adds
tension and framing to the wine. Vegan. Very
drinkable now.
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The 2019 Malbec from the Uco Valley was a third
barrel-aged for 12 months. Purple in the glass. The
nose offers violets and plum with hints of herbs, rose
petal and a secondary layer of aromasfrom the
aging process. Indulgent and moderately
concentrated in the mouth, the texture is firmbut
voluminous, making for a potent palate.

Cata a siega internacional organizada por los reconocidos 
grupos mediáticos brasileños Baco Multimídia, Mundo 
Mesa y Jornal Vinho&Cia.
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